
 

 

 

 

 

平成 24年 10月 12日 

ニュースリリース 

 

学生発！金山寺味噌ラーメン「つぶみー」販売 

 

京都光華女子大学（学長：一郷 正道）では、ライフデザイン学科の授業の中で同学科の学生が”金山寺味噌゛

の販売拡大をテーマにプレゼンテーション大会を行い、優勝したチームが提案した金山寺味噌を使ったラーメ

ン「つぶみー」を、学内食堂において期間限定で販売することが決定いたしました。 

 

和歌山県湯浅の醤油メーカー 丸新本家が販売している「具だくさん金山寺味噌」は、材料にも製法にもこだわった

とても素晴らしい商品ですが、残念なことに若い人にあまり知られていませんでした。 

そのことを知り、ライフデザイン学科では、今年 5月から 4つの授業の中で、金山寺味噌の販売拡大をテーマにした

新企画の提案に取り組んできました。7 月には、各授業の中で最優秀に選ばれた 4 チームが、「女子大生提案   

具だくさん金山寺味噌の可能性 by ライフデザイン学科」と題して、プレゼンテーション大会に臨み、優勝した通称

“ラーメンチーム”の提案を何とか商品化できないかと、学生・教職員をはじめ、学内食堂運営会社 ㈱不二家商事の

協力も得て試作を重ね、学内食堂での販売が実現しました。 

特にスープにこだわり、今まで味わったことのない金山寺味噌の甘辛味とつぶつぶ感が新しい感覚のラーメンに仕

上がりました。 

 

■企画詳細■ 

 商品名：「つぶみー」 

 販売場所：京都光華女子大学内 瑞風館食堂 

 販売期間：平成24年10月15日～10月31日（予定） 

 販売数：一日30食限定 

 料金：つぶみー   300円 

    辛みそ入り ＋30円 

 

 ※食堂の利用は原則学内関係者のみとなります。 

 

 

 

 

 

 

[URL] http://gakuen.koka.ac.jp/ 

各校園ごとのニュースやイベントなどの情報を随時更新しています。取材用資料として是非ご活用ください。 

光華女子学園（理事長：阿部 敏行）では、「真実心」を校訓として、徳育教育に力を注いでおります。今後ともさら
に地域の皆さま方に愛される美しい心を持つ人間の育成に努めてまいりたいと考えておりますので、ご理解とご
支援をよろしくお願いいたします。 
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